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Our menu in your language
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Al Bistrot La Pastaq,
tutti i prodotti sono freschi e di prima qualita.
La pasta viene prodotta direttamente nel nostro laboratorio,
situato a pochi metri dal ristorante.
Passa a trovarci per vedere con i tuoi occhi tutte le fasi della produzione
e provare gli altri prodotti della nostra linea.
Ti aspettiamo!

At the Bistrot La Pasta,
all products are fresh and top quality.
The pasta is produced directly in our laboratory,
located a few meters from the restaurant.
Come and visit us to see all the stages of production with your own eyes
and try the other products in our line.
We are waiting for you!

Piazza Volta

BISTROT RISTORANTE
LA PASTA

LABORATORIO
LA PASTA

Piazza Mazzini

TAVERNA RISTORANTE
LA PASTA

| CLASSICI DELLA TRADIZIONE ITALIANA
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Pizzoccheri Valtellinesi 7 %

Buckweat pasta with cheeses, cabbage,
potatoes, garlic, butter and sage

Bucatini all’Amatriciana "’

Bucatini with Pork cheek, pecorino cheese
and tomato sauce

Mezza manica alla Carbonara "*’

Small Rigatone with egg yolk, pork cheek,
parmesan and pecorino cheese
Fettuccine al ragl Bolognese “*"*®
Fettuccine with classic Bolognese sauce:
beef meat and tomato sauce
Spaghetti Pomodoro e Basilico
Spaghetti with Tomato and Basil

Linguine al Pesto genovese
1,7,8 @) &

19 @

con Pinoli tostati
Linguine pasta with basil pesto
with toasted Pinenuts

Penne all’Arrabbiata '€ ®
Penne with garlic, chilly pepper
and tomato sauce
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PORZIONE GRANDE
GO BIG!

+€ 4,00

€18,00

€16,00

€17,00

€16,00

€ 14,00
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€ 14,00
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IL TIPO DI PASTA ”
CHOOSE YOUR

FAVOURITE PASTA SPAGHETTI' LINGUINE PENNE ' BUCATIND ' MEZZE MANICHE FETTUCCINE ALL UOVO "*  PASTA INTEGRALE A ROTAZIONE

Bocconcini di manzo cipolla stufata e pomodorini 17,12 @ €19,00

Beef bites with stewed onions and cherry tomatoes

Pesto di avocado con code di gamberi e stracciatella 27 @ € 22,00

Avocado pesto with shrimp tails arld stracciatella SCEGLIIL TUO

Ragu di verdure di stagione "’ @@ £16,00 cg::;:‘:rgo

Seasonal vegetable ragu AN A
o . 7 CHOOSE YOURS NS = 2N

Speck e radicchio Trevisano e zola €19,00 %@%

FAVORITE SAUCE

N =

Speck, Treviso radicchio and Gorgonzola

NDE

GO BjG!
+€4,00

Olive Taggiasche @@ € 3,00
Guanciale " € 3,00 Taggiasca olives
Pork cheek' Bottarga di muggine *® € 3,00
AGGIUGI UNO Burrata”™ ¥ @ € 4,00 Mullet bottarga
O PIU EXTRA! Burrata cheese Gamberi”saltatiz® € 5,00
ADD ONE OR Acciughg del Contqbrico ‘% € 3,00 Cooked shrimp .
MORE EXTRA! Cantabrian anchovies Tartufo nero (10 gr.) ¢ #® €10,00
Black truffle




ANTIPASTI

Il nostro tagliere con bresaola nostrana, giardiniera di verdure € 15,00

fatta in casa, insalata di spinacini, pistacchi, scaglie di grana PER
PERSONA

e aceto balsamico, casera stagionato e miele millefiori e
579,12 & PERSON

(minimo 2 persone)
Our platter with local bresaola, homemade pickled vegetables,

baby spinach salad with pistachios, Grana cheese flakes and
balsamic vinegar, aged Casera cheese and wildflower

honey (minimum 2 people )

Bruschette caserecce con polpa di pomodoro €10,00
e basilico profumate all'aglio ' o

Homemade bruschetta with fresh tomato pulp and basil,

lightly scented with garlic

Flan tiepido di broccoli su crema di caprino * 9% €10,00
Warm broccoli flan on goat cheese cream

VERDURE

Insalata verde o mista @@ €6,00/8,00
Green or mixed salad

Spinaci al burro 7 9% € 8,00
Spinach with butter

Patate al forno @@ €800
Baked potates

Verdure grigliate @@ £€10,00
Grilled vegetables

SECONDI

Tagliata di manzo con riduzione al vino rosso €24,00

g
e patate arrosto ™

Sliced beef steak with red wine reduction

and roasted potatoes

Filetto di rombo con salsa allo zafferano € 27,00
e punte di asparagi *** ®

Turbot fillet with saffron sauce and asparagus tips

DOLCI

' N7
Torta allananas e caramello "% *# € 8,00
Pineapple and caramel cake

D]

Tiramisu tradizionale "*’ € 8,00
Traditional tiramisu

Pannacotta ai mirtilli ’ € 8,00
Pannacotta with blueberries

Crema Chantilly con gocce di cioccolato 7 # € 8,00
Chantilly cream with chocolate chips

Coperto € 3,50

Fixed charge per person

GUIDA AGLI ALLERGENI
ALLERGENS GUIDE
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GLUTINE CROSTACEI  UOVA PESCE ~ ARACHIDI SOYA LATTE NOCI SEDANO  SENAPE SEMIDI  DIOSSIDO  LUPINI  MOLLUSCHI
GLUTEN  SEAFOOD EGGS FISH PEANUTS SOy MILK WALNUTS  CELERY  MUSTARD SESAMO DI ZOLFO LUPINI CLAMS
SESAME  DIOXIDE OF
SEEDS SULFUR

A causa della lavorazione di pasta fresca
la contaminazione da glutine € molto probabile in tutti gli alimenti.
Ci possono essere contaminazioni incrociate chiedere al personale.
Due to the processing of fresh pasta,
gluten contamination is very likely in all foods
There may be cross-contamination ask the staff.

Tutti i tipi di pasta elencati sono di nostra
*Prodotto abbattuto a norma di legge. produzione e abbattuti all’origine a norma di legge.
Product shot down in accordance with the law. All types of pasta listed are ours production
and slaughtered at origin in accordance with the law.

Piatto vegetariano. (ﬁ’ Piatto vegano. @ No carne di maiale. No alcol.

Vegetarian dish. Vegan dish. No pork. No alcohol.
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